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Frohe Ostern 2024

Feines aus Schleswig Holstein Samtsiippchen von frischem Spargel
Holsteiner Katenschinken auf jungem Feldsalat -oder- mit eigener Einlage,
in Honig-Schalotten-Vinaigrette, dazu Chips von der Sii3kartoffel
kandierte Sonnenblumenkerne und Stangenbrot und steirischem Karbiskerndl
MWW@ZM
3-erlei von gebratenen Pattis Vegi Putenbrustfilet
Patti von Pfifferling, Rote Bete und Zuckererbsen in der Mandelhtille mit gebackenen Friichten
auf einer leichten Riesling-Krautersahne, -oder- serviert auf einer leichten Curryrahmsauce,
mit frischem Blattspinat, Kirschtomaten und Rostzwiebeln dazu Basmatireis
4590 € 4790 €

Schnitzel vom Landschwein
im Knuspermantel gebraten,
dazu frischer Stangenspargel vom Gut Bockenhoff,
Sauce Hollandaise und Kroketten

4990 €
Gegilltes Filet vom Island Rotbarsch Husumer Farsen-Rumpsteak
auf mediterranem Pfannengemise, -oder- mit griinem Pfeffer und gehackten Champignons,
dazu kleine Kartoffeln in der Schale in einer leichten Pfefferrahmsauce,
und Sauce Aioli dazu reichen wir Mandelbroccoli und grobe Rasti
5290 € 5590 €

Cessene

SiiBer Abschlu3
Hackstiicks Klassiker {(Erdbeeren Romanofi)
Erdbeeren mit Portwein und Grand Manier mariniert,
cremig sahniges Vanilleeis, halbfeste Sahne und Schokosplitter
zu einem Leckerschmecker verarbeitet

Frohe Ostern wiinscht lhnen das gesamte Hackstiick - Team
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